Awmuse bouche

Feuilleté roulé o La volatlle et aux gratnes de tournesol
cappucciino d’asperges et sa mousse de vanille

Entrées

Douceur de Dorade en carpacclo / Brunolse de courgettes
Citrown / Jasmin / Vinaigrette aux baies roses
ou
Mint bouchée & La relne aux worilles et polntes d'amour
Nuage & L'ail des ours / Jeune Mesclun

plats

Vitello Anmoro / Longe de veau fagon rosbeef /7 Sauce tartare & La Liveche
Riguette/ Tomates confites / Brocolls / Copeaux de parmesan
Eclats de jaune o’ceuf / Pommes Anna

ou
Panaché de polsson / Rascasse / Rouget / Salnt Plerre
Fenouil au Safran / Févettes / Olgnons nouveaux / Herbes fratches
Sauce au vin jaune

Dessert

Tarte Tatin fraises / vanille
Mousse Légere & La rhubarbe Sorbet fromage blanc et basilic That

, '

Minl éclatr & La vanille

Menu i CHF 115.- PAr personne
Menu i CHFE 130.- PAr Personme avee 2 entrées



