
Menu  fête des mères 
Amuse bouche 

Feuilleté roulé à la volaille et aux graines de tournesol 

Cappuccino d’asperges et sa mousse de vanille 
 

Entrées 

Douceur de Dorade en carpaccio / Brunoise de courgettes 

Citron / Jasmin / Vinaigrette aux baies roses 

                                                    Ou 

Mini bouchée à la reine aux morilles et pointes d’amour 

Nuage à l’ail des ours / Jeune Mesclun 

Plats 

Vitello Amoro / Longe de veau façon rosbeef / Sauce tartare à la livèche  

Riquette/ Tomates confites / Brocolis / Copeaux de parmesan 

Eclats de jaune d’œuf / Pommes Anna 

                                                    Ou 

Panaché de poisson / Rascasse / Rouget / Saint Pierre 

Fenouil au Safran / Févettes / Oignons nouveaux / Herbes fraîches 

Sauce au vin jaune 

Dessert 

Tarte Tatin fraises / vanille 

Mousse légère à la rhubarbe Sorbet fromage blanc et basilic Thaï 

Mignardise 

                                    Mini éclair à la vanille 

 

Menu à CHF 115.- par personne  

Menu à CHF 130.- par personne avec 2 entrées 
 


